


10% IVA INCLUIDO / 10% VAT INCLUDED
Servicio 1,5€ por persona / Service 1,5€ per person.
Si usted padece de alguna alergia o intolerancia, hable con un miembro del personal.
If you have any allergies or intolerances, please speak to a staff member.

DE LA HUERTA / FROM HORCHARD
Ensalada tarifeña (tomate, cebolla y melva) / Tarifa’s salad (tomato, onion and melva) 14€

Ensaladilla con tartar de atún rojo / Spanish potatoe salad with red tuna tartar 15€ 

Guacamole con nachos / Guacamole with nachos  17€

Gazpacho andaluz / Andalusian’s gazpacho  6€

Alcachofas con salsa romesco y mojama de atún / Artichokes with romesco sauce and 
dried tuna  18 €

PARA ABRIR BOCA / STARTERS
Tacos de cochinita pibil (3 uds) / Pibil pork tacos (3 units)  15€

Croquetas rabo toro / Bulltail croquettes  15€

Croquetas de changurro / Spider crab croquettes  15€

Fingers de pollo crujiente en salsa Dunna / Crispy chicken strips in “Dunna” sauce 16€

Montadito de atún con mahonesa de lima y hierbabuena / Tuna montadito with lime 
mayonnaise  8€

Sam de atún (Taco coreano) de cogollos con guacamole, shichimi, mayo kimchi y 
camarón frito / Tuna Sam (Korean taco) with lettuce hearts, guacamole, shichimi, kimchi 
mayo, and fried shrimp 8€

DE LA MAR / FROM THE SEA
Tosta de tartar de atún trufado / Truffled tuna tartar toast   14€

Lomo de atún marcado a la brasa / Grilled tuna loin   27€

Pulpo a la brasa con palmienter de boniato / Grilled octopus with sweet potato 
palmienter   24€

Huevos rotos con tartar de atún rojo salvaje / Fried eggs with wild red tuna tartare  23€

Calamares fritos / Fried squid   19 €



A LA LEÑA / GRILLED
Lomo Bajo Añojo (400g aprox) acompañado de patatas fritas y tomatitos cherry 
/ Approx. 400g of low añojo loin accompanied by french fries and cherry 
tomatoes   33€

T-bone de ternera / T-bone steak   s/m

Pluma ibérica de bellota con patatas, huevo y pimientitos / Acorn-fed Iberian 
pork fillet accompanied by french, egg and peppers   24€

Pollo al grill / Grilled chicken   18€

Hamburguesa Dunna con patatas asadas y ensalada / Dunna burger with roast 
potatoes and salad   19€

NUESTROS WOKS / OUR WOKS
Fideos salteados a fuego vivo con verduras japo (calabacín, pimiento, cebolla y 
zanahoria) y una reducción casera de salsa soja-teriyaki / Noodles stir-fried over 
high heat with Japanese vegetables (zucchini, bell pepper, onion, and carrot) and 
a homemade soy sauce-teriyaki reduction.

· Wok Vegetal: La versión clásica y crujiente / Vegetable Wok: The classic, crispy 
version  15€

· Wok de Pollo: Con tiras de pollo jugosas salteadas al momento  / Chicken Wok: 
With juicy chicken strips stir-fried to order 16€ 

· Wok de Atún: Con dados de atún fresco sellados al wok / Tuna Wok: With fresh 
tuna cubes seared in the wok 17€

POSTRE / DESSERTS
Tarta de queso / Cheesecake   8€

Torrija con helado de pistacho / Torrija with pistachio ice cream  8€

Pregunte por nuestras sugerencias / Ask for our suggestions

10% IVA INCLUIDO / 10% VAT INCLUDED
Servicio 1,5€ por persona / Service 1,5€ per person.
Si usted padece de alguna alergia o intolerancia, hable con un miembro del personal.
If you have any allergies or intolerances, please speak to a staff member.



_
Ensalada tarifeña / Tarifa’s salad  Alérgenos: 4 · 14
Ensaladilla con tartar de atún / Spanish potatoes salad with red tuna tartar  Alérgenos: 1 · 2 · 3 · 4 · 6 · 7 · 11 · 14
Guacamole con nachos / Guacamole with nachos  Alérgenos:  1 · 5 · 10 · 11
Gazpacho andaluz / Andalusian’s gazpacho  Alérgenos:  1 · 14
Alcachofas salsa romesco  / Artichockes with romesco sauce  Alérgenos:  1 · 4 · 5 · 11 · 14
_
Tacos cochinita pibil / Cochinita pibil tacos  Alérgenos: 1 · 5 · 14
Croquetas rabo toro / Bulltail croquettes  Alérgenos: 1 · 7 · 14
Croquetas changurro / Spider crab croquettes  Alérgenos: 1 · 2 · 3 · 4 · 7 · 13 · 14
Fingers de pollo / Crispy chicken strips  Alérgenos: 1 · 3 · 6 · 7 · 8 · 10 · 11 · 12 · 14
Montadito de atún / Grilled tuna sandwitch  Alérgenos: 1 · 3 · 4 · 6 · 7 · 11 · 13 · 14
Sam de atún / Tuna Sam  Alérgenos: 1 ·  2 · 3 · 4 · 6 · 8 · 11 
_
Tosta de tartar de atún trufado / Truffled tuna tartar toast  Alérgenos: 1 · 3 · 4 · 6 · 9 · 10 · 11 · 13 · 14
Lomo de atún marcado a la brasa / Grilled marked tuna loin  Alérgenos: 4
Pulpo a la brasa con palmienter de boniato / Grilled octopus with sweet potato palmienter  
Alérgenos: 4 · 7
Huevos rotos / Broken eggs  Alérgenos: 1 · 3 · 4 · 6 · 8 · 11 · 14
Calamares fritos / Fried squid  Alérgenos: 1 · 2 · 4
_
Lomo bajo de vaca de grano / Low grain cow loin  Alérgenos: 14
T-bone de ternera / T-bone steak  Alérgenos: 14
Pluma ibérica de bellota con patatas / Acorn-fed Iberian pork fillet with potatoes Alérgenos: 3 · 14
Pollo al grill / Grilled chicken  Alérgenos: 6 · 14 
Hamburguesa Dunna 300g / Dunna burger 300g  Alérgenos: 1 · 10 · 14 
_
Wok vegetal / Vegetable wok  Alérgenos: 1 · 3 · 6 · 8 · 11 · 14
Wok de pollo / Chicken wok  Alérgenos: 1 · 3 · 6 · 8 · 11 · 14
Wok de atún / Tuna wok  Alérgenos: 1 · 3 · 4 · 6 · 8 · 11 · 14
_
Tarta de queso / Cheesecake  Alérgenos: 1 · 3 · 7
Torrija con helado de pistacho / Torrija with pistachio ice cream  Alérgenos: 1 · 3 · 7

ALÉRGENOS / ALE RGENS

GLUTEN

1

CRUSTÁCEO
CRUSTACEAN

2

HUEVOS
EGGS

3

PESCADO
FISH

4

SOJA
SOY

6

LÁCTEOS
DAIRY

7

APIO
CELERY

9

MOSTAZA
MUSTARD

10

ALTRAMUCES
LUPINS

12

MOLUSCOS
MOLLUSKS

13

CACAHUETES
NUTS

5

FUTOS CON 
CÁSCARA

FRUITS WITH 
PEEL

8

SÉSAMO
SESAME

SEEDS

11

SULFITOS
SULFITES

14



10% IVA INCLUIDO / 10% VAT INCLUDED

VINO TINTO / RED WINE COPA BOT.
Iceni Roble (Tierra de Cádiz) 4€ 23€
Arx Crianza (Tierra de Cádiz) - 30€
Viuda Negra Crianza (D.O. Rioja) 4€ 23€
Vetusta Tempranillo (D.O. Ribera) 4€ 23€
Azpilicueta Crianza (D.O. Rioja) - 23€
Azpilicueta Instinto (D.O. Rioja) - 30€
Tarsus Roble (D.O. Ribera) - 23€
Protos 27 (D.O. Ribera) - 30€

VINO BLANCO / WHITE WINE COPA BOT.
Croft Twist  (Frizzante) 4€ 23€
Mar de Luces (D.O. Rueda) 4€ 23€
Protos Cuveé (D.O. Rueda) - 25€
José Pariente (D.O. Rueda) - 25€
Anahí Semidulce (D.O. Rioja) 4€ 23€
Laus Chardonay (D.O. Sotomontano)  - 23€
Marqués de Vizhoja 4€ 23€
Terras Gaudas (D.O. Rías Baixas) - 27€
Terras Gaudas Reserva (D.O. Rías Baixas) - 35€
Do Ferreiro (D.O. Rías Baixas) - 35€
La Rorrita (Manz. D.O. Sherry) 4€ 23€ 
José Pariente Sauvignon (D.O. Rueda) - 25€
Vientos de Tarifa (Moscatel Frizzante) 4€ 23€

Osorolo (Oloroso Spritz) 4€ 23€

VINO ROSADO / ROSE WINE COPA BOT.
Laus Rosé (D.O. Somontano) 4€ 23€
Aire Protos (D.O. Cigales) - 25€
Symphonie  (D.O. Côtes de Provence) - 30€
Minuty Prestige  (D.O. Côtes de Provence) - 32€
Victoria Pariente  (D.O. Tierra de Castilla) - 28€



BEBIDAS/DRINKS

CHAMPAGNE & CAVAS
Juve Camps 60€

Möet Garden 60€

Veuve Clicquot 140€

Mumm Grand Cordon 120€

Mumm Rosé 130€

Möet Brut 120€

Möet Rosé 130€

Möet Ice 140€

Möet Ice Rosé 160€

Ruinart Blanc de Blancs 200€

Dom Pérignon 380€

CAFÉ / COFFEE & TEAS
Café solo / Espresso 2,5€

Café cortado / Noissete  2,5€

Café leche / Latte 2,5€

Café + licor / Coffee Liqueur 4,5€

Capuccino 4€

Infusiones / Tea 2,5€

REFRESCOS/REFRESHMENTS
Agua / Water 0,5L  3€
Agua gas / Sparkling water  2,5€
Agua / Water 0,75L  4€
Refrescos / Refreshments 3€
Aquarade  3,5€
Lipton 3,5€
Zumos / Juices 3€

RedBull  4€

CERVEZAS/BEE RS
Cortada Cruzcampo 3,5€
Tanque Cruzcampo 6€
Cruzcampo 1904 5€
Cruzcampo Sin Gluten 5€
Heineken 5€
Desperado 5,5€
El Águila sin filtrar 5,5€
Lagunitas IPA 6€
Cruzcampo Radler 5€
Heineken 0,0 5€
Cruzcampo Tostada 0,0 5€

VARIOS/VARIOUS
Tinto de verano / Summer wine  5€

Ladrón Manzanas / Cider drink 5€

Granizada Dunna 10€

BODEGA/WINES

10% IVA INCLUIDO / 10% VAT INCLUDED



COMBINADOS/DRINKS
Ginebra / Gin 10€

Ron / Rum 10€

Whisky 10€

Vodka 10€

Premium S/M

Botellas alcohol / Bottles * 140€
* Marcas concertadas, no premium.

CÓCTELES/COCKTAILS
Mojito (sabores) 10€

Caipirinha 10€

Caipiroska 10€

Margarita Frozen Tequila 1800 10€

Espresso Martini 10€

Aperol Spritz 8€

Bloody Mary 10€

Moscow Mule 10€

Paloma Tequila 1800 10€

Virgin Mojito 8€

San Francisco 8€

10% IVA INCLUIDO / 10% VAT INCLUDED


